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§1 Postanowienia ogdlne

1. Organizatorem konkursu pt. ,Potrawy z pstraga” (zwanego dalej konkursem) jest
Stowarzyszenie Wdzydzko - Charzykowska Lokalna Grupa Rybacka ,Morénka” (zwana
dalej Stowarzyszeniem).

2. Konkurs bedzie trwac¢ do dnia 12.07.2014 roku

3. Regulamin reguluje zasady i warunki udziatu w konkursie, prawa i obowiazki

Stowarzyszenia oraz prawa i obowigzki uczestnikéw.

Udziat w konkursie jest dobrowolny i nieodptatny.

Uczestnik przystepuje do konkursu przez wypetnienie formularza zgloszeniowego (jako

zatacznik nrl) , akceptujac w ten sposéb regulamin i zobowigzuje sie do jego

przestrzegania.

6. Regulamin jest dostepny w siedzibie Stowarzyszenia (ul. Wysoka 3/212,89-600
Chojnice) oraz na stronie internetowe www.lgrmorenka.pl

vl

§2 Temat i cel konkursu

1. Tematem konkursu s3g przepisy na potrawy z pstraga

2. Celem konkursu jest:
-promowanie potraw rybnych oraz restauratoré6w z obszaru dziatania LGR
,Morénka” (powiat chojnicki, powiat koScierski i gmina Lipnica z powiatu
bytowskiego).
-kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy kulinarnej na temat
wykorzystania ryb w kuchni

3. W ramach konkursu mozna zgtasza¢ swoje przepisy na dania z pstraga ze zdjeciem.

§3 Warunki i zasady uczestnictwa w konkursie

1. Uczestnikiem konkursu moga by¢ restauratorzy z obszaru dziatania LGR ,Morénka”.

2. Warunkiem udzialu w konkursie jest wypetnienie formularza zgloszeniowego
(zatgcznik nr1) oraz zapoznanie sie i zaakceptowanie tresci regulaminu.

3. Akceptujac niniejszy regulamin uczestnik wyraza zgode na przetwarzanie podanych
przez niego danych osobowych przez Stowarzyszenie na potrzeby konkursu (ustawa
o ochronie danych osobowych z dnia 29.08.1997r. Dz.U. Nr 133 z pdZn. zmianami)
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4. Zadaniem konkursowym jest przestanie przepisu wraz ze zdjeciem na danie z
pstraga do dnia 03.07.2014 roku.
5. Kazdy przepis nadestany na druku zgltoszenia musi zawierac¢:
- nazwe restauracji
- hazwe potrawy,
-wyszczego6lnione sktadniki z proporcjami podanymi na 4 porcje
- opis wykonania
- autora przepisu

6. Jeden uczestnik moze przesta¢ maksymalnie 1 przepis na potrawe z pstraga.

7. Nad prawidtowoscig konkursu czuwac bedzie Jury powotane przez Stowarzyszenie,
w sktad ktérego wchodzi od 5 do 7 cztonkow.

8. Przewodniczacym Jury jest prezes Stowarzyszenia- Pani Grazyna Wera-Malatynska.

9. Z posrdéd nadestanych przepiséw Jury wybierze kilku restauratoréw, ktorzy swoje
potrawy zaprezentuja na finale konkursu dnia 12.07.2014 r podczas Swieta Pstraga
w Woijtalu.

10. Podczas prezentacji potraw na $wiecie Pstraga restauratorom zostang zapewnione w
pelni wyposazone i zaopatrzone w produkty spozywcze stanowiska kulinarne. Czas
przygotowania potrawy bedzie wynosit 60 minut.

11. Kazdy uczestnik finatowej prezentacji bedzie musiat przygotowaé dwa talerze z
potrawa. Jeden talerz jako danie pokazowe, drugi talerz do degustacji dla cztonkow
Jury.

12. Przepisy na potrawy z pstraga nalezy przesyta¢ drogg elektroniczng na adres e-mail
biuro@Ilgrmorenka.pl, lub drogg pocztowa na adres Stowarzyszenia ul. Wysoka 3/15
89-600 Chojnice na druku zgloszenia, ktéry stanowi zatgcznik do niniejszego
regulaminu do dnia 03.07.2014 r.

§4 Nagrody i sposdb ich przyznawania.

1. Laureaci konkursu otrzymaja nagrody o tacznej wartosci 3500, 00 zt oraz
pamigtkowe wyrdznienia.

2. Decyzje o przyznaniu nagrdd Jury podejmuje na finale konkursu, ktory odbedzie sie
12 lipca 2014 roku w Wojtalu podczas Swieta Pstraga (gmina Czersk).

3. Wybdr najlepszych trzech przepiséw dokonywany jest w drodze otwartej dyskusji,
po degustacji przygotowanych potraw. W przypadku gdy zdania s podzielone
wybor laureatéw moze odbywac sie w drodze gltosowania, przy czym jesli dwdoch
restauratorow otrzyma rowna ilo$¢ glosow to glos rozstrzygajacy nalezy do
Przewodniczacego Jury.

4. Wreczenie nagréd i pamigtkowych wyréznien nastgpi 12 lipca 2014 roku po
zakonczonym finale konkursu podczas Swieta Pstraga.
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§5 Wykorzystanie prac konkursowych

1. Stowarzyszenie uzyskuje prawo do umieszczania nadestanych przepisow wraz ze
zdjeciami na stronie www.lgrmorenka.pl na zasadach licencji nieodptatnej,
nieograniczonej terytorialnie oraz na czas nieoznaczony.

2. Stowarzyszenie uzyskuje prawo do publikowania nadestanych materiatow
konkursowych w wydawnictwach promujacych obszar dziatania Stowarzyszenia na
zasadach opisanych w ust.1 §5.

§6 Postanowienia konncowe

1. Stowarzyszenie jest uprawnione do zmiany postanowien niniejszego regulaminu, o
ile nie wptynie to negatywnie na warunki uczestniczenia w konkursie. Zmieniony
regulamin obowigzuje od czasu opublikowania go na stronie www.lgrmorenka.pl.

2. Stowarzyszenie zastrzega sobie prawo do przerwania lub odwotania konkursu.

Unia Europejska k

Europejski Fundusz RYBY LGR MORENKA

Rybacki

2007-2013

OPERACJA WSPOLFINANSOWANA PRZEZ UNIE EUROPEJSKA ZE SRODKOW FINANSOWYCH
EUROPE]JSKIEGO FUNDUSZU RYBACKIEGO ZAPEWNIAJACA INWESTYCJE W ZROWNOWAZONE RYBOLOWSTWO


http://www.lgrmorenka.pl/
http://www.lgrmorenka.pl/

